SILVESTERMENU

EMPFANG

SPRINZEN TATAR
pfefferbrioche | creme fraiche | stérkaviar

GRATINIERTE FINE DE CLAIRE AUSTERN
topinambur | balsamico perlen | portweinfeige

MENU

MARINIERTER LABEL ROUGE LACHS
granny smith | dill | joghurt | salzzitrone

ESSENZ VOM WEIDERIND
wurzelgemise | buchenpilz | kréuterdl | ravioli

BRETONISCHER HUMMER
morcheln | erbse | krustentierschaum

PFIRSICHSORBET
basilikum | himbeere

ROSA GEBRATENES RINDERFILET
gebratene ganseleber | schalottenjus | spinat | petersilienwurzel | schwarzer triffel

oder

STEINBUTT FILET
kartoffel-triffel-mousseline | beurre blanc | kohlsprossenblatter | zwiebelmarmelade

FORME DE AMBERT
karotte | pinienkerne | kerbel

SELLERIE UND HONIG
birne | bliten | baiser

PRALINENAUSWAHL

€ 165,00 pro Person
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